
BRASILIANISCHE LIMO 
aus frischen Limetten
Erfrischend schnell gemacht.

Zubereitung:

Wasche die Limetten gründlich und schneide die Enden ab. 

Stückele die Limetten grob und gib sie zusammen mit Wasser und gezuckerter Kondensmilch 
in den Mixer. Mixe alles auf höchster Stufe, bis sich die Zutaten gut verbunden haben. 

Nun filtere die Limettenstücke mit einem Sieb aus der Limonade und gib die Flüssigkeit mit Eis-
würfeln zurück in den Mixer. 

Zum Schluss richte die Limonade auf Eiswürfeln an, garniere sie mit einer Limettenscheibe 
und genieße Deine frische Brasilianische Limo am besten sofort!

Mit den besten Empfehlungen

Zutaten 
• 3 Bio-Limetten

• 1 l Wasser

• 6 EL gezuckerte Kondensmilch

• Eiswürfel


